
  
 

 

  

 

 

21 

      
Ficha Técnica 

 

 



   TERMOFORMADORA CFS 2500/320 

                    

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es  +34 606207735.  www.innotecfood.es 
OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana Nº259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid). 

 

*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico 
o variación del fabricante, carecen de valor contractual. 

 

 

 

 

TERMOFORMADORA CFS 2500/320 

 

 

 
MARCA 

 

CFS 

 
MODELO  

 

TIROMAT 2500/320 

 
DESCRIPCIÓN  

 

Maquina termoformadora marca CFS modelo TIROMAT 2500/320 
higienizable para film flexible, superior e inferior. 
Su proceso de diseño y fabricación está basado en la calidad de construcción, 
fiabilidad, facilidad de manejo, higiene y ergonomía, asegurando un 
producto final que da respuesta a una amplia gama de aplicaciones.  
 

  
CORRIENTE ELECTRICA 

 
400V, 50Hz, 35A 

 
 
MEDIDAS DEL ENVASE 

 
280 mm x 220 mm 

 
MEDIDAS EXTERIORES 

  
5770 mm largo x 900 mm ancho x 1920 mm alto. 
   

 
BOMBA DE VACIO 
 

 
Bomba de vacío Busch, mod. 250/132 de 250 metros cúbicos/hora. 
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